
 
im Einklang mit der Natur 

 
 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  02 

09.01.2023 – 14.01.2023 
11:30 – 14:30 

 
Mo: Saunaschinken-Lauchfleckerln mit Kräuterrahm 

A,C,G 
        Gemüseeintopf mit Linsen, dazu böhmische Knödeln  

A,C,G,O 
 

Di: Gyros (AMA – Schwein) auf Waldviertler Bio-Dinkelreis-Rote Rübenrisotto  
A,G 

      Waldviertler Bio- Dinkelreis-Rote Rübenrisotto  
A,G 

 
Mi: Reisfleisch mit Schweine und Hühnerfleisch dazu Paprikasoße 

A,G 
       Mediterrane Nudeln-Gemüsepfanne mit Pesto 

A,C,G 
         
Do: Ofenfrischer Schweinsbraten mit warmem Krautsalat und Serviettenknödeln 

A,C,G 
       Blattspinat-Semmelknödeln auf Grillgemüse mit brauner Butter 

A,C,G 
 

Fr: Waldviertler Erdäpfeln-Debrezinnergulasch mit Gebäck 
A,C,G 

      Penne Arrabiata mit Parnmesan 
A,C,G 

 
Sa: Letscho mit Wedgeserdepfeln und Rosmarinhuhn 

A,C,G 
      Letscho mit Wedgeserdäpfeln - Vegan 

--- 
Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing 9,80 € 

Studierenden und Personal 8,80 € 

 
Wir wünschen guten Appetit! 


