
 
im Einklang mit der Natur 

 
 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  03 

17.01.2023 – 21.01.2023 
11:30 – 14:30 

 
Mo: Geschlossen 
 

 
Di: Hühnerrahmgulasch mit Butterreis 

A,G,O 
      Gebratene Erdäpfel-Kraut-Pilzroulade auf Gemüseragout serviert  

A,G,C 
 

Mi: Bauernsteak (AMA-Schweineschopf) mit Erdäpfel-Zwiebel-Rauchspeck-Gröstl 
A,G 

       Nudeln-Paradeiser-Mozzarella-Auflauf mit Mandeln-Basilikum Pesto 
A,C,G 

         
Do: Gefüllter Hühnerbrust (Blattspinat) auf Waldviertler Bio-Dinkelreis-Paradeiserrisotto 

A,G 
       Waldviertler Bio-Dinkelreis-Paradeiserisotto mit Balsamico-Paradeisern  

A,G 
 

Fr: Pikanter, Linsen-Fleischstrudel ( Schweine und Hühnerfleisch) mit Curry-Karotten 
A,C,G 

      Vitminsspätzle: Bio -Waldviertler Dinkelspätzle mit Gemüse, Kräutern und Käse 
A,C,G 

 
Sa: Znaimer Zwiebelfleisch (Ybbstaler Bio-Rind), dazu böhmische Knödeln und Essiggurkeln 

A,C,G 
      Wiener Krautfleckerln und Sauerrahm 

A,C,G 
Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing 9,80 € 

Studierenden und Personal 8,80 € 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 
 


