
 
im Einklang mit der Natur 

 
 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  35 

28.08.2023 – 02.09.2023 
 
 

Mo: Rosmarin-Huhn auf Erdäpfeln-Gemüsegröstl 
 

      Gurken-Fisolengulasch, dazu selbstgemachte Bio-Dinkelbaguette 
A,G,O 

 
Di: Schweinsrahmgulasch (AMA-Schwein) mit Spätzlen 

A,G,O 
      Bio Dinkelreisrisotto mit Pilzen (Champignons, Austernpilze, Steinpilze) mit Ruccolapesto 

A 
 

Mi: Provenzalische Nudeln-Gemüsepfanne mit Kräutern und Parmesan 
 

       Curry-Gemüse mit Mandelnreis - Vegan 
O 
 

Do: Hühner-Gemüseeintopf mit Basmatireis 
A,G,O 

       Gebr. Linsen-Gemüselaibchen auf Rahmgemüse 
A,G,O 

 
Fr: Rindsragout in Senfrahmsoße mit Spätzlen 

A,C,G,O 
       Spaghetti mit Gemüsebolognese und Parmesan 

A,C,G 
 

Sa: Kümmelbraten mit Sauerkraut und Serviettenknödeln 
A,C,G 

      Gef. Zuchinni (Gemüsereis) mit Paradeisersoße 
A,C,G,O 

       
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 

Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing 
9,80.- 

Studierenden und Personal 
8,80.- 


