
 
im Einklang mit der Natur 

 
 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  45 

06.11.2023 – 11.11.2023 
 

 
Mo: Gemüse-Semmelknödeln auf Apfelrotkraut serviert, mit Eggenburger Leindotter-Öl verfeinert  

A, C, G, L, O 
        Hühner-Gemüse-Geschnetzeltes (AMA) in Riesling-Kräuter-Obers-Soße, dazu Butterreis 

A, G, L, O 
 

Di: Paprika-Hendl (AMA) mit Waldviertler Bio-Dinkelreis 
A, G, O 

     Gebratene Buchweizen-Gemüselaibchen auf Erdäpfelpüree 
G, L 

 
Mi: Erdäpfel-Dörre-Gulasch, dazu angebratene Böhmische Knödeln 

A, C, G, O 
      Penne mit Kürbis-Apfelcreme, Kürbiskernöl und gerösteten Kürbiskernen  

A, C, G 
 
Do: Spaghetti Bolognese (Bio Hohenlehen Rind) mit Grana Padano 

A, C, G 
       Paradeiser-Mozzarella-Knödeln auf Grillgemüsemit Mandeln-Rucola-Pesto 

A, C, G 
 

Fr: Schweinsrückenschnitten (AMA) in Zwiebelsoße geschmort, auf Erdäpfel-Gemüse-Gröstl  
---- 

 Vitmins-Fleckerln: mit Blattspinat, Gemüse, Mozzarella und Basilikum-Pesto 
A, C, G 

 
Sa: Rosmarinhuhn auf provenzalische Gemüse-Nudelpfanne 

A, C, G 
      Provenzalische Gemüse-Nudelpfanne mit gebr. Feta 

A, C, G 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 

Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing 
9,80.- 

Studierenden und Personal 
8,80.- 

 


