
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
Mittagsteller 

KW  46 
14.11.2023 – 18.11.2023 

11:30 – 14:30 
 
 
Mo: Geschlossen 
 
 
Di: Überbackene Selchfleisch-Fleckerl mit Schnittlauchrahm 

A, C, G, O 
     Waldviertler Bio-Dinkelreis-Gemüse-Rote Rüben-Risotto mit Krensoße 

A, G, O 
 

Mi: Asia Pfanne mit: Reis, Gemüse und Huhn, pikant gewürzt 
L, O 

      Gebratene Waldviertler Bio-Erdäpfellaibchen auf Letschogemüse 
 

 
Do: Lasagne „Al Forno“ aus Hohenlehen Bio-Rindfleisch, dazu Paradeisersoße 

A, C, G 
       Blattspinatschnitte „Florenz“ mit Balsamico-Paradeisern und Schnittlauchrahm 

A, C, G 
 

Fr: Bio-Rindsbraten in Burgundersoße geschmort, dazu Butterspätzle 
A, C, G, L, O,  

    Hausgemachte Teigtascherl mit Krautfüllung, mit brauner Butter serviert   
A, C, G 

 
Sa: Mostbraten AMA mit warmem Krautsalat und Böhmischen Knödeln 

A, C, G 
      Böhmische Knödel mit Champignons gefüllt, auf warmem Krautsalat serviert 

A, C, G 
 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
Inkl. Blattsalat und Dressing 

9,80.- 
Studierenden und Personal 

8,80.- 
 


