"vi'rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 50
11.12.2023 -17.12.2023
11:30-14:30

Mo: Waldviertler Bio-Dinkelreis-Gemuserisotto mit gebr. Fleischlaibchen (Bio-Rind, AMA-Schwein)
A G
Waldviertler Bio-Dinkelreis-Gemuserisotto mit Mandel-Rucola Pesto - VEGAN
A
Di: Asia -Pfanne mit Reis, GemUse und Huhnerfleisch (AMA)
Blattspinat-Semmelknodeln auf Bio-GrillgemUse mit Bio-Leindotterdl serviert - VEGAN
A
Mi: Bio-Erdapfeln-Gemuse-Nudelgrostl mit Schweinsriickenschnitten (AMA)
Geflllter Demeter Paprika (Fulle: Buchweizen) in Paradeisersolle geschmort, dazu Bio- Salzerdapfeln
---VEGAN
Do: Spaghetti Bolognese (Bio-Rind) mit Parmesan
A G, 0
Gemuse-Linsencurry mit Reis -VEGAN

Fr: Hihnerrahmgulasch mit Butterspatzle
Bio-Wedges mit Letscho -VEGAN

Sa: Offenfrischer Bio-Schweinsbraten mit Apfelkraut und Serviettenknddeln
AC G
Spinatschnitte , Florenz” dazu Krauterrahm und Balsamicoparadeiser
AC G
So: Bio-Rindsbraten in BurgundersolRe gedlinstet, dazu Butterspatzle
A CG,0
Buchweizen-Paradeiserrisotto - VEGAN

Wir wiinschen guten Appetit!
Inkl. Blattsalat und Dressing
9,80.-

Studierenden und Personal
8,80.-

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



