
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  50 

11.12.2023 – 17.12.2023 
11:30 – 14:30 

 
 
 
Mo: Waldviertler Bio-Dinkelreis-Gemüserisotto mit gebr. Fleischlaibchen (Bio-Rind, AMA-Schwein) 

A, G 
        Waldviertler Bio-Dinkelreis-Gemüserisotto mit Mandel-Rucola Pesto - VEGAN 

A 
Di: Asia -Pfanne mit Reis, Gemüse und Hühnerfleisch (AMA) 

--- 
      Blattspinat-Semmelknödeln auf Bio-Grillgemüse mit Bio-Leindotteröl serviert - VEGAN 

A 
Mi: Bio-Erdäpfeln-Gemüse-Nudelgröstl mit Schweinsrückenschnitten (AMA) 

--- 
       Gefüllter Demeter Paprika (Fülle: Buchweizen) in Paradeisersoße geschmort, dazu Bio- Salzerdäpfeln 

---VEGAN 
Do: Spaghetti Bolognese (Bio-Rind) mit Parmesan 

A, G, O 
       Gemüse-Linsencurry mit Reis -VEGAN 

--- 
Fr: Hühnerrahmgulasch mit Butterspätzle 

A, C, G, O 
      Bio-Wedges mit Letscho -VEGAN 

O 
Sa: Offenfrischer Bio-Schweinsbraten mit Apfelkraut und Serviettenknödeln 

A, C, G 
      Spinatschnitte „Florenz“ dazu Kräuterrahm und Balsamicoparadeiser  

A, C, G 
So: Bio-Rindsbraten in Burgundersoße gedünstet, dazu Butterspätzle 

A, C, G, O 
      Buchweizen-Paradeiserrisotto - VEGAN 
 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
Inkl. Blattsalat und Dressing 

9,80.- 
Studierenden und Personal 

8,80.- 
 


