
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  03 

15.01.2023 – 20.01.2023 
11:30 – 14:30 

 
 
 
Mo: Bio-Erdäpfellaibchen mit Bio-Rindfleischsoße und Mozzarella überbacken, auf Paradeisersoße  

A, C, G, O 
        Bio-Erdäpfellaibchen mit Grillgemüse und Mozzarella überbacken, auf Paradeisersoße 

A, C, G 
 

Di: Bio-Dinkelreis-Gemüserisotto mit Rosmarinhuhn (AMA) 
A 

      Linsen – Gemüse – Erdäpfeleintopf mit Dinkelbaguette - vegan 
A 
 

Mi: Bauernsteak: Schweinsschopfscheiben (AMA) in Zwiebelsoße geschmort, mit Bio-Erdäpfelgröstl 
--- 

       Spaghetti mit „Gemüse-Bolognese“ und Pesto - vegan  
A 
 

Do: Schweinsrahmgulasch (AMA) mit Butterspätzle und Sauerrahm 
A, C, G 

       Bio-Erdäpfel-Gemüse-Rösti mit Topfen-Kräutercreme und Bio-Leinöl 
 G 
 

Fr: Grillhendl (AMA) mit Bio-Wedges 
---- 

      Bio-Wedges mit Letscho 
O 
 

Sa: Szegediner Krautfleisch (AMA Schwein) mit Salzerdäpfeln und Sauerrahm 
A, G 

      Gemüselasagne mit Paradeisersoße 
A, C, G 

 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
Inkl. Blattsalat und Dressing 

11,80.- 
Studierenden und Personal 

9,80.- 
 


