"vi'rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 03
15.01.2023 - 20.01.2023
11:30-14:30

Mo: Bio-Erdapfellaibchen mit Bio-Rindfleischsolle und Mozzarella Gberbacken, auf ParadeisersoRRe
AC GO0
Bio-Erdapfellaibchen mit Grillgemise und Mozzarella Gberbacken, auf Paradeisersole
AC, G

Di: Bio-Dinkelreis-Gemuserisotto mit Rosmarinhuhn (AMA)
A
Linsen — GemUse — Erdapfeleintopf mit Dinkelbaguette - vegan
A

Mi: Bauernsteak: Schweinsschopfscheiben (AMA) in ZwiebelsoRe geschmort, mit Bio-Erdapfelgrostl

Spaghetti mit ,,GemUse-Bolognese” und Pesto - vegan
A

Do: Schweinsrahmgulasch (AMA) mit Butterspatzle und Sauerrahm

A C G
Bio-Erdapfel-Gemuse-Rdsti mit Topfen-Krautercreme und Bio-Leindl
G
Fr: Grillhendl (AMA) mit Bio-Wedges
Bio-Wedges mit Letscho
0

Sa: Szegediner Krautfleisch (AMA Schwein) mit Salzerdapfeln und Sauerrahm
A, G
GemdUselasagne mit Paradeisersofie
A C G

Wir wiinschen guten Appetit!
Inkl. Blattsalat und Dressing
11,80.-

Studierenden und Personal
9,80.-

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



