"vi'rmins

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 04
21.01.2023 - 27.01.2023
11:30-14:30

Mo: Bio-Rind und Hihnerragout auf Krauternudeln
AC G0
Krauternudeln mit Paradeiser-Gemusesolie
A, C

Di: Hihner-Gemusegeschnetzelzes mit Buttereis
A G, 0
Gebratene Bio-Erdapfeln-Gemiselaibchen mit Schnittlauchrahm
A G

Mi: Chili con Carne mit Dinkelbaguette
A,G,0
Blattspinatknddeln auf Grillgemise mit brauner Butter
A G

Do: Bauernauflauf (Nudeln, Gemuse, Fleisch) mit Krauterrahm
A C G
Gemiusestrudel mit Krauterrahm
ACG

Fr: Hihnerfleischlaibchen in KrautersolRe mit Reis
ACG,0
Wiener Krautfleckern mit Sauerrahm
A C G

Sa: Mostbraten (Bio- Schwein) mit Apfelkraut und Knodeln
A G
Buchweizen-Gemuserisotto mit Pesto
ACG

Wir wiinschen guten Appetit!
Inkl. Blattsalat und Dressing
11,80.-

Studierenden und Personal
9,80.-

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



