
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  9 

26.02.2023 -02.03.2023 
11:30 – 14:30 

 
 
Mo: Ofenfrischer Bio-Schweinsbraten mit Apfelkraut, dazu Böhmische Knödeln  

A, G, O 
       Gemüselinsen mit Demeter-Kürbis, dazu Böhmische Knödeln und Sauerrahm 

A, G, O 
 
Di: „Angebratene Vitmins-Buchteln“ mit Kraut-Fleischfüllung, dazu Kräuterrahm 

A, G 
      Gemischte Kräuternudel mit Kürbis-Apfelcreme 

A, C, G 
 
Mi: Hühner-Gemüsespieße (EU-Huhn) auf Bio-Erdäpfelgröstl serviert, dazu Rosmarinbutter 

G 
       Bio-Dinkelreis-Gemüsestrudel mit Paradeisersoße 

A, G 
 
Do: Bio-Wedges mit Letscho und gegr. Bauchfleischstreifen (AMA Schwein) 

O 
       Bio-Wedges mit Letscho  

O 
 
Fr: Hühnergyros (EU-Huhn) mit Kräuterreis und Joghurtsoße 

G 
      Nudeln-Gemüseauflauf mit Käse überbacken 

A, C, G 
 

Sa: Bio-Erdäpfel-Schweinsbratenknödeln auf Apfelkraut mit Bratensaft auf Apfelkraut serviert 
A, C, G, O 

      Gebratene Bio-Dinkelreislaibchen auf Apfelkraut serviert 
A, G, O 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

Inkl. Blattsalat und Dressing 
11,80.- 

Studierenden und Personal 
9,80.- 

 
 


