"vi'rmins

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 9
26.02.2023 -02.03.2023
11:30-14:30

Mo: Ofenfrischer Bio-Schweinsbraten mit Apfelkraut, dazu B6hmische Knédeln
A G0
Gemdiselinsen mit Demeter-Kirbis, dazu Bohmische Knddeln und Sauerrahm
A, G,0

Di: ,Angebratene Vitmins-Buchteln® mit Kraut-Fleischftllung, dazu Krauterrahm
A G
Gemischte Krauternudel mit Kirbis-Apfelcreme
A C G

Mi: Hihner-GemusespieRe (EU-Huhn) auf Bio-Erdapfelgrostl serviert, dazu Rosmarinbutter
G
Bio-Dinkelreis-Gemusestrudel mit Paradeisersole
A G

Do: Bio-Wedges mit Letscho und gegr. Bauchfleischstreifen (AMA Schwein)
0
Bio-Wedges mit Letscho
0

Fr: Hihnergyros (EU-Huhn) mit Krauterreis und JoghurtsoRRe
G
Nudeln-Gemuseauflauf mit Kase Uberbacken
ACG

Sa: Bio-Erdapfel-Schweinsbratenknddeln auf Apfelkraut mit Bratensaft auf Apfelkraut serviert
A C G, 0
Gebratene Bio-Dinkelreislaibchen auf Apfelkraut serviert
A G,0

Wir wiinschen guten Appetit!
Inkl. Blattsalat und Dressing
11,80.-

Studierenden und Personal
9,80.-

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



