
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
 

Mittagsteller 
KW  14 

03.04.2024 – 06.04.2024 
11:30 – 14:30 

 
 
 
 
Mi: Überbackene Saunaschinken -Lauchfleckerln mit Kräuterrahm 

A, C, G 
        Waldviertler Bio-Dinkelreisstrudel, dazu glacierte Karotten und Kräuterrahm 

A, G – ohne Rahm - vegan 
 

Do: „Vitmins Hascheehörnchen“ – Bio-Rind (Hohenlehen Fleisch), Grillgemüse, Kräutern 
A, C, G 

      Gebratene Blattspinatlaibchen mit Grillparadeiser und Topfen – Minzecreme  
A, C, G – ohne Topfen -vegan 

 
Fr: Debreziner- Erdäpfelstrudel (Waldviertler Bio-Erdäpfeln) mit Grillpfefferoni und Kräuterrahm 

A, C, G 
      Wiener Krautfleckerln mit Sauerrahm 

A, C,  G 
 

Sa: Bauernsteak: Gedünstete Schweinschopfscheibe (AMA) auf Bio-Erdäpfelgröstl mit Zwiebelsaft 
--- 

       Vegane Asia-Pfanne mit: Reis, Gemüse, Kräutern und Sojasprossen  
O 
 
 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
Inkl. Blattsalat und Dressing 

11,80.- 
Studierenden und Personal 

9,80.- 
 
 
 
 


