
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  16 

15.04.2024 – 20.04.2024 
11:30 – 14:30 

 
Mo: Hühnerfleischragout (AMA) in Riesling-Kräutersoße mit Nudeln 

A, C, G, O 
        Blattspinatknödeln auf Grillgemüse mit Basilikumpesto  

A, C, G 
 

Di: Waldviertler Bio-Dinkelreis-Gemüserisotto mit gegr. Schweinschopfscheiben (AMA) 
A 

      Gemüse-Curryeintopf mit Reis - vegan 
O 
 

Mi: Reisfleisch (AMA-Huhn) mit Paprikasoße und Sauerrahm 
A, G, O 

       Spaghetti mit Gemüse-Bolognese - vegan 
A, O  

 
Do: Hühnergyros (AMA) auf Bio-Dinkelreis mit Joghurtsoße 

A, G 
       Bio-Dinkelreisrisotto mit Grillgemüse, Blattspinat, Kräutern (vegan) und Jungzwiebel-Rahm 

A, G 
 

Fr: Ofenerdäpfelscheiben mit Bio-Rindfleischsoße und Mozzarella überbacken, auf Paradeisersoße 
 G 

      Nudeln-Gemüse-Mozzarellaauflauf mit Paradeisersoße 
A, C, G 

 
Sa: Gegrillte Hühner-Gemüsespieße (AMA) auf Bio – Rosmarin-Erdäpfeln mit Rieslingbutter  

G 
       Überbackene Gemüse-Palatschinken mit Schmelzparadeisern 

A, C, G, O 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
Inkl. Blattsalat und Dressing 

11,80.- 
Studierenden und Personal 

9,80.- 
 
 

!!!Am 17.05.2024 gibt es Vitmins-Info-Tag!!! 
Inkl. Bio-Grill-Abend (bei Schönwetter) 

nähere Informationen in der Mensa 


