"vi'rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 16
15.04.2024 - 20.04.2024
11:30-14:30

Mo: Huhnerfleischragout (AMA) in Riesling-KrautersofRe mit Nudeln
ACG,O0
Blattspinatknddeln auf Grillgemuse mit Basilikumpesto
ACG

Di: Waldviertler Bio-Dinkelreis-Gemuserisotto mit gegr. Schweinschopfscheiben (AMA)
A
Gemise-Curryeintopf mit Reis - vegan
@]

Mi: Reisfleisch (AMA-Huhn) mit PaprikasolRe und Sauerrahm
A GO
Spaghetti mit GemUse-Bolognese - vegan
A 0O

Do: Hihnergyros (AMA) auf Bio-Dinkelreis mit JoghurtsofRe
A G
Bio-Dinkelreisrisotto mit Grillgemuse, Blattspinat, Krautern (vegan) und Jungzwiebel-Rahm
A G

Fr: Ofenerdapfelscheiben mit Bio-Rindfleischsolle und Mozzarella Giberbacken, auf ParadeisersofRe
G
Nudeln-Gemiise-Mozzarellaauflauf mit ParadeisersofSe
AC G

Sa: Gegrillte Hihner-GemusespieRe (AMA) auf Bio — Rosmarin-Erddpfeln mit Rieslingbutter
G
Uberbackene Gemiise-Palatschinken mit Schmelzparadeisern
ACG,O0

Wir wiinschen guten Appetit!
Inkl. Blattsalat und Dressing
11,80.-

Studierenden und Personal
9,80.-

I11Am 17.05.2024 gibt es Vitmins-Info-Tag!!!
Inkl. Bio-Grill-Abend (bei Schonwetter)
nahere Informationen in der Mensa

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



