
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  17/2025 

21.04.2025 – 26.04.2025 
11:30 – 14:30 

 
 

Mo: Feiertag 
 
 
Di: Nudel-Gemüse-Fleischauflauf (Bio Rind, AMA Schwein) mit Joghurt-Kräutersoße 

A, C, G 
 

        „Vitmins Buchteln“ mit Blattspinatfülle, dazu Joghurt-Kräutersoße 
A, G 

 
Mi: Penne mit Schinken-Lauch-Käsesoße 

A, C, G, O 
 

       Bio Dinkelreis-Gemüsestrudel mit Paradeisersoße 
A, C, G 

 
Do: Kräuterhuhn (AMA) mit Erdäpfel-Gemüsegröstl 

 ---- 
 

        Buchweizen-Gemüserisotto mit Bärlauchsoße 
G, ohne Bärlauchsoße-VEGAN  

 
Fr: Spaghetti Bolognese (AMA Rind) mit Parmesan 

 A, C, G 
 

       Curry-Gemüselinsen, dazu Böhmische Knödeln 
A, - VEGAN 

 
Sa: Ofenfrischer Mostbraten mit Krautsalat und Erdäpfelknödel 

A, C, G, O 
 
      Gemüse-Semmelknödeln auf Paprikasoße mit Bärlauchpesto 

A, C, G, O 
 
 

        
Mittagsteller 11,80.- 

für Studierende und Hochschulpersonal 9,80.- 
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 


