"vi'rmins

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 14/2025
31.03.2025 - 05.04.2025
11:30 - 14:30

Mo: Grillhendl (AMA) auf Grill-Gemiseteller mit Barlauchpesto

Grill-GemuUseteller mit: Karfiol, Kohlsprossen, Karotten, Paprika, Zucchini, Erdapfeln und Feta
G, ohne Feta- vegan

Di: Nudeln-Gemuse-Fleischauflauf (Bio-Rind, AMA-Huhn, Duroc-Schwein) mit Barlauchrahm
AC G

Buchweizen-Champignons-Bergkaselaibchen auf Sellericreme
G

Mi: Schweinsriickenschnitten mit Paradeiser und Kase Uberbacken auf Barlauch-Rahmspatzle
A CG,0

,Vitmins Buchteln” mit Blattspinat-Frischkasefllle, dazu Schnittlauchrahm
A G

Do: Gyros (Duroc Schwein) auf GemUsereis mit Zwiebel und JoghurtsoRe

GemuUselinsen mit bohmischen Knddeln

A, - vegan
Fr: Spaghetti mit Schinken-Barlauch-KdsesolRRe
ACG
Letscho mit Bio-Wedges
O - vegan

Sa: Faschierte Laibchen in KrautersolRe gedinstet (Bio Rind, Duroc Schwein), dazu Bio-Erdapfelpiiree
G

Krautstrudel mit PaprikasolRRe
ACGO0

Mittagsteller 11,80.-
fir Studierende und Hochschulpersonal 9,80.-
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.-

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



