
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  15/2025 

07.04.2025 – 12.04.2025 
11:30 – 14:30 

 
 

Mo: Grenadiermarsch mit: Nudeln, Schinken, Bio-Schweinsbraten und Spätzle, dazu Bärlauchrahm 
A, C, G 

 

         Pikante Reis-Gemüsepfanne mit Blattspinat und Paradeiser 
vegan 

 
Di: Paprikahuhn (AMA) mit Butterspätzle 

A, C, G, O 
 

        Nudeln-Gemüseauflauf mit Käse überbacken, dazu Rotkrautsoße 
A, C, G, O 

 
Mi: Spaghetti Bolognese (Bio-Rind, Hohenlehen Fleisch) mit Grana Padano  

A, C, G, O 
 

       Wiener Krautfleckerln mit Sauerrahm 
A, C, G 

 
Do: Pfeffer-Karreescheiben (AMA) auf Letscho mit Bio-Wedges 

 G, O 
 

        Gebratene Bergkäse- Bärlauchknödeln auf Grillgemüse mit brauner Butter  
A, C, G 

 
Fr: Gebratene, pikante Waldviertler Bio-Erdäpfellaibchen mit Kräuterrahm 

 G 
 

       Waldviertler Bio-Dinkelreis-Gemüserisotto mit Bärlauchpesto 
A, O - vegan 

 
Sa: „Bauernschmaus“: Bio-Schweinsbraten, Selchfleisch, Würstl, Speck, Serviettenknödeln, Krautsalat 

G 
 
      Linsen-Gemüselasagne mit Paradeisersoße 

A, C, G, O 
        

Mittagsteller 11,80.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,80.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 


