"vi'rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 48
27.11.2023 - 02.12.2023
11:30-14:30

Mo: Bio-Dinkelreis-Gemuserisotto mit Krauterhuhn (AMA) und Bio-Leindl (Iss Dialekt, Eggenburg)
A
Bio-Dinkelreis-Gemuserisotto mit Grillklirbis und Basilikum-Mandelpesto
A (ohne Pesto —vegan)

Di: Uberbackene Schinkenfleckerl mit Schnittlauchrahm
AC G
Waldviertler Bio-Ofen-Erdapfel mit GrillgemUse und Schnittlauchrahm
A, G (ohne Rahm —vegan)

Mi: Bio-Schweinsbraten-Erdapfelknodeln auf Wacholderkraut
A C G
Vitmins-Dinkel-Buchteln mit Demeter Kirbis geflllt, mit Kirbiskerndl-Rahm serviert
A, G (ohne Rahm —vegan)

Do: Gebr. Hiihnerbrust, mit Blattspinat gefillt, auf Bio-Erddpfel-Gemisegrostl serviert
A G
Spaghetti mit ,,Gemusebolognese” und Grana Padano
A, G (ohne Grana —vegan)

Fr: Gebratene Bio-Erdapfellaibchen mit Sauna-Schinken und Kase Gberbacken auf Demeter Kiirbisgemiise
G
Gebratene Bio-Erdapfellaibchen auf Demeter Kirbisgemuse
(vegan)
A C G
Sa: Bio-Rindsbraten (Hohenlehen Fleisch) in BurgundersolRe geschmort, dazu Butterspatzle
A C, G, 0
Blattspinatknddeln auf Grillgemise mit brauner Butter serviert
A C G

Wir wiinschen guten Appetit!
Inkl. Blattsalat und Dressing
9,80.-

Studierenden und Personal
8,80.-

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



