
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
 

Mittagsteller 
KW  49 

04.12.2023 – 07.12.2023 
11:30 – 14:30 

 
 
 
Mo: Angebratene „Vitmins Buchteln“ mit Hühnerfleisch-Füllung, dazu Kräuterrahm  

A, G 
        Hausgemachte Rotkrautteigtascherl mit Preiselbeeren-Rahm 

A (ohne Rahm – vegan) 
 

Di: Kräuterhuhn auf Buchweizen-Gemüserisotto mit Mandel-Ruccolapesto 
--- 

      Bio-Dinkeleis-Gemüsestrudel mit Paradeisersoße - vegan 
 
 

Mi: Bauernsteak:  AMA- Schweinsschopfscheiben in Zwiebelsoße geschmort, dazu Bio-Erdäpfelgröstl  
A, G 

      Gemüselasagne „Al Forno“ mit Käse überbacken 
A, G  

 
Do: Cevapcici mit Bio-Rind (Hohenlehen-Rind) und AMA-Schwein, dazu Bio-Wedges und Zwiebelsenf 

A, G 
       Kürbisknödeln (Bio-Kürbis) auf Gemüseragout - vegan 

A   
 

Fr: Geschlossen – Feietag 
 
 
Sa: Geschlossen 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

Inkl. Blattsalat und Dressing 
9,80.- 

Studierenden und Personal 
8,80.- 

 


