& vitmins

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 38
19.09.2023 - 23.09.2023

Mo: Geschlossen

Di: Ofenfrischer Bio-Schweinsbraten (Bio-Fleischerei Schober) mit Apfelkraut und Serviettenknodeln
A,C,G
Bio-Dinkelreisrisotto (Fam. Pfeiffer) mit Demeter Gemuse (Fa. Reinsaat)

Mi: Bio-Chili con Carne (Hohenlehen Bio-Rind) mit Dinkelbaguette
A0

,Reinsaat-Letscho” mit Bio-Wedges (Familie Bohm)
A0

Do: Pulled Pork (Bio-Schwein-Fleischerei Schober) auf Paradeiser-Mangold-Basilikum-Reis
G

Wiener Krautfleckerln (Bio-Kraut, Reinsaat) mit Sauerrahm
A,C,G

Fr: Bio-Erdadpfelpuffer (Fam. Bohm) mit Bio-Rindfleischsugo (Hohenlehen Rind) und Mozzarellawrfeln
A,C,G

Bio-Erdapfelpuffer (Fam. Bohm) mit Demeter Gemisesugo (Fa. Reinsaat)
A,C,G

Sa: Provenzalische Nudeln-Gemisepfanne mit Rosmarinhuhn und Basilikumpesto
A,C,G

Provenzalische Nudeln-Gemisepfanne mit Feta und Basilikumpesto
A,C,G

Wir wiinschen guten Appetit!

Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing
9,80.-
Studierenden und Personal
8,80.-

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



