
 
im Einklang mit der Natur 

 
 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  39 

25.09.2023 – 28.09.2023 
 
 

Mo: Nudeln-Gemüse-Fleischauflauf (Bio-Schwein, Bio-Rind) mit Käse überbacken, dazu Kräuterrahm 
A,C,G 

 
        Bio-Dinkelreis-Gemüsestrudel mit Grillgemüse und Kräuterrahm 

A,C,G 
       
Di: Schweinsrückenschnitten (AMA) in Zwiebelsoße geschmorrt, mit Bio-Erdäpfelgröstl serviert 

--- 
 
      Blattspinatschnitte „Florenz“ mit Demeter Grillparadeiser  (Fa. Reinsaat) 

--- 
 

Mi: Bio-Fleisch-Erdäpfelknödeln (Bio-Erdäpfeln, Fam. Böhm; Bio-Schwein, Fa. Schober) auf Apfelkraut 
mit Bratensaft serviert (Kraut und Äpfeln- Fa. Rainsaat) 

A,C,G,O 
        
      Melanzanischeiben mit Paradeisern und Mozzarella überbacken, auf Gemüseletscho serviert 

(Demeter Gemüse-Raeinsaat) 
G 

 
Do: Buchweizen- Gemüserisotto (Demeter- Gemüse, Fa. Reinsaat) mit Saunaschinken (AMA) 

--- 
 

       Buchweizen-Gemüserisotto (Demeter-Gemüse, Fa. Reinsaat) mit Basilikumpesto 
 
Fr: Geschlossen 
Sa: Geschlossen 

--- 
 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 

Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing 
9,80.- 

Studierenden und Personal 
8,80.- 

 


