S vitminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 10
06.03.2023 -11.03.2023
11:30-14:30

Mo: Curryhuhn mit Gemise und Orangenreis

A,C,G,0
Penne Arrabiata mit Grillpfefferoni
A,C,0
Di: Hascheehornchen (Waldviertler Bio-Rind) mit Kadse Giberbacken
A,C,G
Gemiisegulasch, dazu B6hmische Knddeln
A,C,G
Mi: Ofenfrisches Schweinsbraten (AMA Schwein) mit warmem Krautsalat und Serviettenknodeln
A,C,G
Blattspinatschnitten ,Florenz” mit Balsamicoparadeisern
A,C,G,0
Do: Paprikahend| mit Butterreis
A,G,0
Gemdselinsen mit Pitabrot
A
Fr: Spaghetti Bolognese (Bio Rind) mit Grana Padano
A,C,0
Provenzalische Nudeln-Gemiisepfanne
A,C
Sa: Schinken-Lauchfleckerln (Saunaschinken) mit Krauterrahm
A,C,G
Krautstrudel mit Paradeiser-PaprikasofRe
A,C,G

Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing 9,80 €
Studierenden und Personal 8,80 €

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder UnvertriglichReiten ausldsen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen!



