I vitminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller
KW 12
20.03.2023 - 25.03.2023

Mo: Geschlossen

Di: Spaghetti mit Bio-Gem{Uise- Bolognese aus dem Waldviertel (Kamptal), mit Krduterpesto und
Almkase
A,C,G,0

Mi: Schweinsrahmgulasch mit Waldviertler Bio-Erdapfelschmarrn und Sauerrahm

A,C,G
Waldviertler Bio- Erddpfelschmarrn mit Barlauchspinat
A,C,G,0
Do: Curry-Gemisehuhn mit Mandelnreis
A,G,0
Vitmins Spéatzle mit: Dinkelspéatzle, Gemiise, Krautern, Kase
A,C,G

Fr: Bauernauflauf mit Nudeln, Hiihnerfleisch und Gemise, dazu Krduterrahm
A,C,G,0
Waldviertler Dinkelreis-Rote Riibenrisotto mit BarlauchsoRe
A,G,0

Sa: In SteinpilzsoRe geschmorte Schweinsriickenschnitten, dazu Erdapfelnockerin-
Kohlsprossenduett
A,C,G
Rote Riiben-Palatschinken-Lasagne mit Schafskdsekruste, dazu BrennnesselsoRe

Wir wiinschen guten Appetit!

Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing
9,80.-
Studierenden und Personal
8,80.-

Lieber Gast!
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder UnvertriglichReiten ausldsen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen!



