I vitminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 40

03.10.2022 - 08.10.2022
11:30 — 14:30

Mo: Hiihnergyros auf Gemiisereis mit Kriuterjoghurt

G
Penne Arrabiata mit Grillpfefferoni und Parmesan
AG
Di: Rosmarinhuhn auf Gemiise-Erddpfelgrostl
Gemiise-Linsen-Eintopf mit serviettenknodeln
ACG

Mi: Waldviertler Bio-Dinkelreis-Gemiiselaibchen auf herbstlichen Gemiiseragout
ACG

Do: Erddipfel-Fleischknodeln mit warmem Krautsalat
ACG
Kiirbisfleckerln mit Kiirbiskernen und Kjirbisrahm
ACG

Fr: ,Bauernspitzle” mit: Gemiise, Hiihnerfleisch, Rauchspeck, Kdse und Kriutern
ACG
Provenzalische Nudeln-Gemiisepfanne mit Basilikumpesto
ACGG

Sa: Reisfleischstrudel mit Paprikasofie und Sauerrahm
ACG
Kiirbis-Semmelknodeln mit brauner Butter auf Grillgemiise serviert

ACG

Alle Speisen ink[. Blattsalat und Dressing
9,80 €
Studierenden und Personal 8,80 €

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder UnvertriglichReiten ausldsen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen!



