
 
im Einklang mit der Natur 

 
 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  42 

17.10.2022 - 22.10.2022 
11:30 – 14:30 

 
Mo: Fleisch-Gemüse-Nudelauflauf mit Saunaschinken und Käse überbacken, dazu Kürbis Chutney 

A,C,G 
        Gemüsegulasch mit Serviettenknödeln  

A,C,G 
 

Di: Vitmins Haschee Hörnchen mit: AMA-Schweinefleisch, Gemüse und Käse 
A,C,G 

      Waldviertler Ofenerdäpfeln und Kürbisscheiben mit Blattspinat, Paradeiser und Mozzarella überbacken,             
auf Rote Rübenragout serviert 

A,G 
 

Mi: Wildeintopf „Maria Theresia“ mit: Hirsch, Wildschwein, Rind, Gemüse, Linsen, Steinpilzen und 
Dörrzwetschken, in Hagebuttensoße geschmort  

A,O 
       Waldviertler Bio Dinkelreis-Gemüserisotto mit Bratbirnen  

A,G 
       
Do: Spaghetti Bolognese mit Parmesan 

A,C,G 
       Pikante Gemüse-Linsen mit Preiselbeeren dazu Böhmische Knödelscheiben  

A,C,G 
 

Fr: Ofenfrischer Schweinsbraten mit warmem Krautsalat Serviettenknödeln und Weitra Bio-Biersoße 
A,C,G 

      Blattspinatknödeln auf Ofengemüse mit brauner Butter 
A,C,G 

 
Sa: Hühner-Gemüseeintopf in Rieslingsoße mit Kräuterreis 

A,C,G,O 
      Wiener Krautfleckerln mit Sauerrahm 

A,C,G 
       

Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing 
 9,80 €                                                                                                                                  

Studierenden und Personal 8,80 € 
 

Wir wünschen guten Appetit! 


