I vitminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 43

24.10.2022 - 29.10.2022
11:30 — 14:30

Mo: Gefiillter Hiihnerbrust (Blattspinat, Paradeiser, Mozzarella) auf Kriuterreis mit Joghurtdressing serviert

G
Gemiiselasagne mit Paradeisersofie
ACG
Di: Pikante Asiapfanne mit: Basmatieis, Gemiise, Hiihnerfleisch und Kriutern
E,F, H,N
Pikante, vegane Asiapfanne mit: Reis, Gemiise und Kriutern
E,FHN

Mi: Feiertag — Geschlossen

Do: Bio-Kohlrouladen mit Dinkelreis und Fleisch gefiillt, in Paradeisersofie geschmort, dazu Stampferddipfeln
ACG

Bio-Kohlrouladen mit Dinkelreis und Gemiise gefiillt, in Paradeisersofie geschmort, dazu Stampferddipfeln
ACG

Fr: Bauerneintopf mit: Rind, Schwein, Erddipfeln, Gemiise, Rauchspeck, in Rotweinsofle gediinstet, dazu
Bohmische Nockerln

ACG0
Palatschinken-Linsenauflauf mit Kdse tiberbacken, cfagzu Preiselbeeren -Rahm
ACG0
Sa: Rosmarin-Huhn auf Gemiise-Erddpfelgrost/ serviert
ACG0
Penne mit Kjirbissofle und Kiirbiskernpesto
ACG

Alle Speisen ink[. Blattsalat und Dressing
9,80 €
Studierenden und Personal 8,80 €

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder UnvertriglichReiten ausldsen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen!



