
 
im Einklang mit der Natur 

 
 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  43 

24.10.2022 - 29.10.2022 
11:30 – 14:30 

 
Mo: Gefüllter Hühnerbrust (Blattspinat, Paradeiser, Mozzarella) auf Kräuterreis mit Joghurtdressing serviert 

G 
        Gemüselasagne mit Paradeisersoße  

A,C,G 
 

Di: Pikante Asiapfanne mit: Basmatieis, Gemüse, Hühnerfleisch und Kräutern 
E,F, H,N 

      Pikante, vegane Asiapfanne mit: Reis, Gemüse und Kräutern 
E,F,H,N 

 
Mi: Feiertag – Geschlossen  
 
       
Do: Bio-Kohlrouladen mit Dinkelreis und Fleisch gefüllt, in Paradeisersoße geschmort, dazu Stampferdäpfeln  

A,C,G 
       Bio-Kohlrouladen mit Dinkelreis und Gemüse gefüllt, in Paradeisersoße geschmort, dazu Stampferdäpfeln 

A,C,G 
 

Fr: Bauerneintopf mit: Rind, Schwein, Erdäpfeln, Gemüse, Rauchspeck, in Rotweinsoße gedünstet, dazu   
Böhmische Nockerln 

A,C,G,O 
      Palatschinken-Linsenauflauf mit Käse überbacken, dazu Preiselbeeren -Rahm  

A,C,G,O 
 

Sa: Rosmarin-Huhn auf Gemüse-Erdäpfelgröstl serviert  
A,C,G,O 

      Penne mit Kürbissoße und Kürbiskernpesto 
A,C,G 

       
Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing 

 9,80 €                                                                                                                                  
Studierenden und Personal 8,80 € 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 
 


