
 
im Einklang mit der Natur 

 
 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  45 

07.11.2022 – 12.11.2022 
11:30 – 14:30 

 
Mo: Hühner – Gemüseragout in Rieslingsoße dazu Basmatireis 

A,G,O 
        Gemüselasagne mit Paradeiser und Mozzarella überbacken, dazu Paradeisersoße  

A,C,G 
         
Di: Bauernauflauf mit gem. AMA Fleisch, Gemüse, Nudeln, dazu Kräuterrahm 

A,C,G 
      Waldviertler Bio – Dinkelreisbällchen auf Kürbisgemüse mit Kürbiskernöl – VEGAN 

A,O 
 
Mi: Gebratene, gefüllte Hühnerbrusttaschen (Fülle: Blattspinat, Schafskäse) auf Grillgemüse-Brotcroutons-Teller 
        mit Kräuterjoghurt 

A,C,G 
        Gebratene Cous-Couslaibchen auf Grillgemüse-Brotcroutons-Teller mit Kräuterjoghurt 

A,C,G 
         
Do: Bauernsteak: in Zwiebelsoße geschmorte Schweinsschopfscheibe unter Erdäpfeln- Rauchspeck-Zwiebelgröstl 
serviert 

A 
      Waldviertler Bio-Dinkelreis – Rote Rübenrisotto mit Bratbirne und Krensoße  

A,G 
 

Fr: Nudeln – Gemüsepfanne mit Basilikumpesto, Grana und Rosmarinhuhn 
A,C,G 

 
        Nudeln – Gemüsepfanne mit Basilikumpesto, Grana und Grillpfeferonni  

A,C,G 
 

Sa: Geschlossen 
 

 
 
       

Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing 
 9,80 €                                                                                                                                  

Studierenden und Personal 8,80 € 
 


