
 
im Einklang mit der Natur 

 
 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  17 

25.04.2022 – 30.04.2022 
11:30 – 13:30 

 
 

      Mo: Hascheehörnchen a la Vitmins mit Bio Rind, Schwein, Gemüse und Käse 
A,C,G 

       Bio Waldviertler Paradeiser-Dinkelreisrisotto mit Pesto-Mozzarella – ohne Mozzarella-vegan 
G 

 
Di: Gebratene Hühnerbrusttaschen (Frischkäse-Bärtlauchfülle) mit Letscho und Wedges 

G 
       Letscho mit Wedges und Feta – ohne Feta -vegan 

G 
 
Mi: Pikant marinierte Schweinsbauchstücke (Asia Art) mit Chinakohl-Reis 

E,F,L 
       Vegane Polenta- Austernseitlingen-Laibchen mit Ratatouille 

--- 
 

Do: Schweinsrahmgulasch mit Butterspätzle 
A,C,G,O 

       Nudeln-Gemüsepfanne mit Pesto – ohne Pesto-vegan 
A 
 

Fr: Spaghetti Bolognese (AMA Rind und Schwein) mit Grana 
A,C,G 

      Vitmins Käsespätzle mit Dinkelmehl, Grillgemüse, Kräutern und Bergkäse 
A,C,G 

 
Sa: Fleisch – Semmelknödeln auf warmem Krautsalat  

A,C,G,O 
       Penne mit  Gemüse-Pilzsugo -vegan 

A,C,O 
 
 

Alle Speisen inkl. Blattsalat und Dressing 
7,80.- 

 
Wir wünschen guten Appetit! 


