"vi’rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 24

13.06.2022 - 18.06.2022
11:30 - 14:30

Mo: Nudeln-Gemiise-Fleischauflauf (AMA Schwein und Rind) mit Mozzarella, Gouda und Pesto iiberbacken,
dazu Kriuterrahm
ACG
Waldviertler Bio-Dinkelreisstrudel (Dinkel, Fam. Pfeifer, Kamptal) mit Jungzwiebel-Coctailsofie
ACG
Di: Gef. Melanzani (pikante Fleischfiille — AMA Rind und Schwein) mit Feta iiberbacken, dazu Paradeisersofie

ACG
Curry-Reisbdllchen auf Wokgemiise-Reisnudelnbett - vegan

Mi: Bierbrauersteak — Schweinsschopfscheiben in Bio-Weitra-Bier-Zwiebelsofle geschmort, unter der Erddipfel-
Rauchspeck- Grostl serviert

ACG
Mangoldblitter mit Cous-Cous-Karottenfiille in Riesling-Oberssofle gediinstet
ACG0

Do: Feiertag-geschlossen

Fr: Fleischpalatschinke mit Kse iiberbacken mit Erddpfelchips und Schnittlauchrahm serviert

ACG
Wiener Krautfleckerln mit Sauerrahm
ACG
Sa: Szegediner Krautfleisch (AMA Schwein) mit Salzerddpfeln und Sauerrahm
AG
Spaghetti mit Karfiolbolognese und Parmesan
ACG0

Alle Speisen ink[. Blattsalat und Dressing
8,80 €
Studierenden und Personal 7,80 €

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder UnvertriglichReiten auslosen
Rgnnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen!



