"vi'rmins

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 16/2026
13.04.2026 - 18.04.2026
11:30 - 14:30

Mo: Rindfleischlasagne (Ybbstaler Bio-Rind) mit ParadeisersolRRe
ACG,O0
Gemdiseeintopf (Waldviertler Bio-Gemise), dazu Bohmische Knodeln
A, O —-VEGAN

Di: Rosmarinhuhn (AMA Huber Landhend|) auf Bio-Erddpfel-Gemusegrostl (Waldviertler Gemise,
Lungauer Erddpfeln) mit Preiselbeeren-Apfelrelish
0

Paradeiser-Mozzarellaknédeln auf Gemuseragout (Waldviertler Bio-Gemuse) mit Basilikumpesto
ACG,O0

Mi: Schweinsriickenschnitten (AMA) in ZwiebelsoRe geschmort, dazu Erdapfel -Kohlsprossengrostl
(Lungauer Bio-Erdapfeln)
A O
Gebratene Polenta-Mangoldlaibchen (Waldviertler Bio-Mangold) mit Karottenkreme (Waldviertler
Bio-Karotten)
A G
Do: Reis-Fleisch-Gemusepfanne (Duroc-Schwein, Waldviertler Bio-Wurzelgemise), dazu Minze-Joghurt
G,0
Waldviertler Nudeln-Gemusepfanne (Bio- Wurzelgemiise) mit Barlauchpesto

Fr: Erdapfeln-Fleischknédeln (Lungauer Bio-Erdapfeln, Duroc-Schwein) auf Sauerkraut mit Bratensaft
A GO0
Bio-GemUse-Erdapfel-Kohlschmarrn (Lungauer Erdapfeln, Waldviertler Gemuse) mit Topfencreme
G

Sa: Gesottene, ausgelOste Bio-Rindsrippe (Hohenlehen Rindfleisch) mit Waldviertler Bio-Wurzelgem{se,
Lungauer Bio-Boullion-Erdapfeln und Kren
0
Kraut-Fleckerln-Frischkdseauflauf mit Barlauchrahm
G0

Mittagsteller 12,90.-
fur Studierende und Personal der Hochschule 9,90.-
mit ,Mensa-Pickerl” — 6,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.-

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



