"vi'rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 24/2026
08.06.2026 — 13.06.2026
11:30 - 14:30

Mo: ,Bauernspatzle” mit: Duroc Schwein, Kraut, Rauchspeck und Gemise, dazu Krauterrahm
ACG

Gemuse-Linsen-Curry Lasagne
ACG

Di: ,,Tri Colore” mit Rindfleisch-Gem{isesoRe (Ybbstaler Bio-Rind) und Parmesan
ACG,O0

Garten-Krauter-Polenta auf Letschogemse
G, 0

Mi: Gegrillte Fleischlaibchen (Duroc-Schwein und Bio-Rind) auf Wok — Reispfanne mit JoghurtsoRe
A GO0
Wok-Reis-Gemusepfanne mit Mangold (Waldviertler Bio-Mangold) und Paradeiser
VEGAN, Soja

Do: Schweinsriickenschnitten (Duroc) in Senfrahm-GurkelnsoRe geschmorrt

mit Waldviertler Bio-Erd&dpfeln (Fam. B6hm)
A GO0

Penne Arabiatta mit Grillpfefferoni
A, G, O, VEGAN

Fr: Ofenfrischer Duroc Schweinsbraten mit Apfelkraut und Serviettenknodeln
ACGO0

Waldviertler Dinkelreis-Gemuserisotto (Bio-Dinkelreis) mit Rucola-Pesto
A G

Sa: Knusprig gebratene Hihnerkeule mit Garten-Salbei mariniert, auf Bio-Erdapfeln-Gemisegrostl

(Waldviertler Bio-Erdapfeln, Fam. Béhm) mit Apfel-Preiselbeeren-Relish
0

Gemuseschnitte a“ la Parmigiana

Mittagsteller 12,90.-
fur Studierende und Personal der Hochschule 9,90.-
mit ,,Mensa-Picker|“ — 6,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.-

Wir wiinschen guten Appetit!
Lieber Gast!

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



