
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  24/2026 

08.06.2026 – 13.06.2026 
11:30 – 14:30 

 
 
Mo: „Bauernspätzle“ mit: Duroc Schwein, Kraut, Rauchspeck und Gemüse, dazu Kräuterrahm 

A, C, G 
          Gemüse-Linsen-Curry Lasagne  

A, C, G 
 

Di: „Tri Colore“ mit Rindfleisch-Gemüsesoße (Ybbstaler Bio-Rind) und Parmesan 
 A, C, G, O 

       Garten-Kräuter-Polenta auf Letschogemüse 
G, O 

 
 Mi: Gegrillte Fleischlaibchen (Duroc-Schwein und Bio-Rind) auf Wok – Reispfanne mit Joghurtsoße 

A, G, O 
         Wok-Reis-Gemüsepfanne mit Mangold (Waldviertler Bio-Mangold) und Paradeiser 

VEGAN, Soja 
 

Do: Schweinsrückenschnitten (Duroc) in Senfrahm-Gurkelnsoße geschmorrt 
       mit Waldviertler Bio-Erdäpfeln (Fam. Böhm) 

A, G, O 
        Penne Arabiatta mit Grillpfefferoni  

A, G, O, VEGAN 
 

Fr: Ofenfrischer Duroc Schweinsbraten mit Apfelkraut und Serviettenknödeln 
A, C, G, O 

       Waldviertler Dinkelreis-Gemüserisotto (Bio-Dinkelreis) mit Rucola-Pesto  
A, G 

 
Sa: Knusprig gebratene Hühnerkeule mit Garten-Salbei mariniert, auf Bio-Erdäpfeln-Gemüsegröstl 
      (Waldviertler Bio-Erdäpfeln, Fam. Böhm) mit Apfel-Preiselbeeren-Relish  

O 
       Gemüseschnitte a´ la Parmigiana   

--- 

 
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Personal der Hochschule 9,90.- 

 mit „Mensa-Pickerl“ – 6,90.-   
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 


