"vi’rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 27/2026
29.06.2026 — 04.07.2026
11:30 - 14:30

Mo: Faschierter Braten (Duroc-Schwein, Ybbstaler Bio-Rind) auf Waldviertler Bio-Erdapfelplree
G, M
Asia Pfanne mit: Reis, Gemuse, Blattspinat, Paradeiser und Gartenkrauter, dazu Zitronen-Joghurt
Soja

Di: ,Vitmins Haschee-Hornchen® mit Ybbstaler Bio-Rind, Gemuse, Krautern und Bergkase
ACG,O0
Krauter-Polenta auf Paradeiser-Gemuseragout
G,0

Mi: Schweinsriickenschnitten (Duroc Schwein) in SenfrahmsolRRe geschmort,
dazu Waldviertler Bio-Erdapfeln (Fam Bohm) und Kohlsprossen
Erdapfel — Gemuseschnitte (Waldviertler Bio-ér:dGia:;()erln, Fam Bohm) mit ParadeisersofRe
Do: ,Bauernsteak” —in ZwiebelsoRe geschmorte S/CAES\;eOinsschopfscheibe (Duroc) auf Krauternudeln
Gemuselaibchen mit Paradeiser und Kase UberbaGcken, dazu Minzerahm
G

Fr: Rosmarin-Huhn (AMA Hubers Landhendl) auf Gemise-Erdapfelgrostl (Waldviertler Bio-Erdapfeln)

Provenzalische GemUse-Nudelpfanne mit Krautern und Parmesan
ACG

Sa: Kimmelbraten (Duroc-Schwein) mit Serviettenknédeln und Apfelkraut
ACG,O0
Paradeiser-Mozzarellaknédeln auf Grillgemise mit Basilikum-Mandelpesto
ACG

Mittagsteller 12,90.-
fur Studierende und Personal der Hochschule 9,90.-
mit ,,Mensa-Picker|“ — 6,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.-

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



