
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  42/2026 

12.10.2026 – 17.10.2026 
11:30 – 14:30 

 
 

Mo: Kräuterhuhn (Hubers Landhendl) mit Ajvar-Gemüse-Reis 
 G, O 

        Gemüse-Erdäpfelschnitte (Bio-Erdäpfeln, Fam Böhm, Waldviertel) mit Kräuterrahm 
A, C, G, O 

 
Di: Bauernsteak: Schweinsschopfscheibe (Duroc) in Zwiebelsoße geschmorrt, dazu Waldviertler 
      Bio-Erdäpfelgröstl (Fam. Böhm) 

O 
     Spaghetti mit „Gemüse-Bolognese“ und Parmesan 

G, O 
 

Mi: Erdäpfel – Debrezinergulasch (Waldviertler Bio Erdäpfeln, Fam Böhm) mit Baguette 
A, G, O 

        Penne Arrabiata mit Parmesan 
A, G, O 
 

Do: „Schweinsbratenlasagne“ mit Apfel-Rotkraut 
A, C, G, O 

      Asia Pfanne mit Reis, Gemüse und Kräutern.     
G 
 

Fr: Cevapcici (Duroc Schwein, Ybbstaler Bio Rind) mit Waldviertler Bio-Erdäpfeln und Zwiebelsenf  
G, C, O  

      Gebratene Dinkel-Gemüsebällchen auf Riesling-Blattspinat  
A, C, G, O 

 
Sa: Burgunder Rindsbraten (Ybbstaler Bio-Rind) dazu glacierte Rauchspeck-Kohlsproßen 
      und Waldviertler Bio-Erdäpfel-Duxelles-Roulade 

A, C, G, O 
     Waldviertler Ofenerdäpfeln mit Grillgemüse, Kürbis und Kräuterrahm  

A, C, G 
       

 
  
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,90.- 

mit Blattsalat und Dressing + 2,00.- 
mit Mensapickerl 5,90,- 

Wir wünschen guten Appetit! 
 


