"vi'rmins

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 44/2026
26.10.2026 —31.10.2026
11:30 - 14:30

Mo: Geschlossen

Di: Cevapcici (Ybbstaler Bio-Rind und Duroc Schwein) auf Letscho-Reispfanne (Bio-Gemdse,
Fa. Reinsaat) serviert
C 0
Gemuse-Linsenlasagne mit ParadeisersoRe
ACG,O0

Mi: Provenzalische Hiihnerkeule (Hubers Landhendl) mit Bio-Gemiise (Fa. Reinsaat, Kamptal),

Waldviertler Bio-Erdadpfeln (Fam. Bohm) und Gartenkrautern geschmort
0

Blattspinatschnitte ,Florenz” mit Bio-Grillparadeiser (Fa. Reinsaat, Kamptal) und Krduterrahm
ACG,O0

Do: ,Mahrische Spatzen”: Duroc Schweinstiicke in Zwiebel-Bio-BiersoRe geschmort, dazu Krauterreis
G,0O
Kaspressknddeln mit Sauerrahm und Birnen-Preiselbeeren-Relish
A C G0

Fr: Steirisches Wurzelfleisch (Duroc Schopf und Bauch) in Wurzelgemusesud gesotten,

dazu gerissner Kren und mitgekochte Waldviertler Bio-Erddpfeln (Fam Bohm)
0
Waldviertler Gemuse-Erdapfelgulasch (Bio-Erdapfeln, Fam B6hm und Bio-Gemdse, Fa. Reinsaat),
dazu selbstgebackene Dinkelbaguette
A GO0
Sa: Geschlossen

Wochendessert:

Topfenschaum mit Preiselbeeren-Obers
4,20.-

Mittagsteller 12,90.-
fur Studierende und Hochschulpersonal 9,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 2,00.-
mit Mensapickerl 5,90,-

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



