"vi'rmins

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 45/2026
02.11.2026 - 07.11.2026
11:30 - 14:30

Mo: Geschlossen

Di: Schinken-Wurst-Lauchfleckerl mit Bio-Steirer-Bergkase Uberbacken, dazu Krauterrahm
ACG
»Vitmins Grostl“: Waldviertler Bio-Erdapfeln (Fam. B6hm), Waldviertler Demeter GemUse

(Fa. Reinsaat) und Knddeln, dazu Minze-Frischkdsecreme
ACG,O0

Mi: Rosmarinhuhn (Hubers Landhend|) mit Erdapfel-Gemusegrostl (Waldviertler Bio-Erdédpfeln,
Fam. Bohm, Demeter Gemiuise Fa. Reinsaat)

Paradeiser-Mozzarellaknodeln auf Letschogemuise (Waldviertler Demeter Gemdse, Fa. Reinsaat)

mit Basilikumpesto
ACG,O0

Do: Gegrillte Fleischlaibchen (Bio-Rind, Duroc Schwein) auf Ajvar-Gem{sereis
C G0
Gemuse-Erdapfelschnitte (Waldviertler Bio-Erdapfeln, Fam Bohm und Waldviertler Demeter

Gemuse) mit ParadeisersoRe und Sauerrahm
G0

Fr: Rindsgulasch (Ybbstaler Bio-Rind) mit Waldviertler Bio-Salzerddpfeln (Fam Bohm)
0

Dinkelreis-Gemusestrudel (Waldviertler Bio-Dinkelreis) mit KrdutersoRe
ACG,O0

Sa: Ofenfrischer Duroc Schweinsbraten mit Mostkraut (Waldviertler Demeter Kraut, Reinsaat),

und Bio-Erdadpfel-Dinkelknddeln (Waldviertler Bio-Erddpfeln, Fam. B6hm)
ACG,O0

Wiener Krautfleckerln (Demeter Kraut, Fa. Rainsaat) und Sauerrahm

Mittagsteller 12,90.-
fir Studierende und Hochschulpersonal 9,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 2,00.-
mit Mensapickerl 5,90,-

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



