
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
Mittagsteller 

KW  39/2026 
21.09.2026 – 26.09.2026 

11:30 – 14:30 
 

 
Mo: Geschlossen 
 
 
Di: Bio-Rindfleischlasagne (Ybbstaler Rind) mit Bergkäse und Kräuter überbacken, dazu Paradeisersoße  

 A, C, G, O 
      Blattspinat und Paradeiser-Mozzarella Knödeln auf Grillgemüse mit Basilikum-Rucola Pesto 

A, G, O 
 

 Mi: Paprikahendl (AMA) mit Butterspätzle und Sauerrahm  
A, C, G, O 

       Geröstete Knödeln mit Gemüse, Zwiebel und Kräutern 
A, C, G 

 
Do: Bauernaflauf mit Bio-Rind und Duroc Schwein, Nudeln, Gemüse und Käse 

A, C, G 
        Bio-Dinkelreis - Rote Rübenrisotto mit Kohlrabi-Brennnesselsoße  

A, G, O 
 

Fr: Mostbraten (Duroc-Schwein) mit Apfelkraut und Serviettenknödeln  
A, C, G, O 

     Cremige Polenta mit Shiitakepilzen und Paprika-Rislingsoße    
A, G 

 
Sa: Hirscheintopf „Maria Theresia“ mit Wurzelgemüse, Linsen, Palffyknödeln und Rotweinbirne 

A, C, G, O 
       Kürbis „Cordon-Bleu“ (mit Blattspinat und Feta gefüllt) auf Grillparadeiser  

A, C, G, O 

 
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Personal der Hochschule 9,90.- 

 mit „Mensa-Pickerl“ – 6,90.-   
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 


