"vi'rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 19/2026
04.05.2026 — 09.05.2026
11:30 - 14:30

Mo: , Tiroler Auflauf” mit: Spatzle, Nudeln, Duroc-Schwein, Huhn (AMA -Huber Landhendl) und Bergkase
ACG,O0
Blattspinat und Paradeiser-Mozzarellaknédeln auf Gemusegrostl mit Basilikumpesto
ACG
Di: Lungauer Bio-Erdapfelscheiben mit FleischsoRRe (Ybbstaler Bio-Rind) und Kase tberbacken,

dazu Krauterrahm (Gartenkrauter)
G, 0

,Frahlingsnudeln®: Gemischte Nudeln mit Riesling-Krauter-SpargelsoRe (Waldviertler Bio-Mangold)
ACG,O0
Mi: Schweinsrahmgulasch (Duroc Schwein) mit Butterspatzle und Sauerrahm
ACG,O0
Gebr. ,Zucchini Cordon-Bleu” (Polenta-Krauter-Kasefille) mit Paradeisersofie
C G0
Do: Rosmarin-Huhn (AMA-Huber Landhendl) mit Erdapfel-Gemusegrostl und Apfel-Preiselbeeren-Relish
0
,»Vitmins Buchteln” — gebratene Germknddeln mit Blattspinat-Frischkasefille, dazu Minze-Rahm
A G
Fr: Gesottene, ausgeloste Rinderrippe (Ybbstaler Bio-Rind) mit Erdapfelschmarrn,
Waldviertler Bio-Wurzelgemuse, SchnittlauchsoRe und Apfelkren

ACG,O0
Gemuse — Erdapfeleintopf (Waldviertler Bio-Gemise), dazu selbstgebackenes Dinkelbaguette
A GO0
Sa: Offenfrischer Kimmelbratten (Duroc) mit warmem Krautsalat und Serviettenknoddeln
ACG,O0

Pikante, gebratene Erddpfel-Lauchlaibchen auf Waldviertler Bio-GemUsesoRe
Mittagsteller 12,90.-
fur Studierende und Personal der Hochschule 9,90.-
mit ,,Mensa-Picker|“ — 6,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.-

Wir wiinschen guten Appetit!

Grillfest zum Muttertag

am Sonntag, ab 12:30
*#*LIVE MUSIK***
fiir musikalische Unterhaltung sorgen Mary und Andi - SchubiTwo

Anmeldung unter info@vitmins.at oder 0650/8 104 104

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



