
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
Mittagsteller 

KW  20/2026 
11.05.2026 – 16.05.2026 

11:30 – 14:30 
 
 
Mo: Waldviertler Bauernschnitte (Bio-Rind, Duroc Schwein, Nudeln, Waldviertler Bio-Gemüse)                   
        mit Zucchini, Paradeiser und Käse überbacken 

A, C, G 
        Dinkelreis-Gemüserisotto (Waldviertler Bio-Dinkelreis) mit Kräuterpesto 

A, G, O 
Di: „Schweinsbraten Lasagne“ (Duroc Schwein) mit Paradeiser-Paprikasoße  

 A, C, G, O 
       Polentalaibchen und Kaspressknödeln mit Kräuterrahm und Preiselbeeren 

A, C, G 
 

 Mi: Chili con Carne (Ybbstaler Bio-Rindfleisch) mit Dinkelbaguette  
A, G, O 

          Blattspinatknödeln auf Letschogemüse 
A, C, G, O 

Do: Geschlossen – Feiertag 
 
 
Fr: „Tiroler Spätzle“ mit Duroc Schwein, Zwiebel, Gemüse, Kräutern und Bergkäse 

A, C, G 
       Vegetarische „Asia Pfanne“ mit Marchfelder Spargel 

Soja 
 

Sa: Schweinsrücken-Wurzelgemüseroulade in Kräutersoße geschmort, dazu Paradeiser-Polenta 
A, G, O 

      Provenzalische Nudeln-Gemüsepfanne mit Marchfelder Spargel, Kräuterpesto und Parmesan 
A, C, G 

 
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Personal der Hochschule 9,90.- 

 mit „Mensa-Pickerl“ – 6,90.-   
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 


