
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
Mittagsteller 

KW  21/2026 
18.05.2026 – 23.05.2026 

11:30 – 14:30 
 
 
Mo: Lasagne „Mexico“ mit Ybbstaler Bio-Rind, dazu Paradeisesoße 

A, C, G, O 
        Paradeiser-Mozzarellaknödeln und Blattspinatknödeln auf Gemüse-Spargelsoße  

A, C, G, O 
 

Di: Spaghetti Bolognese (Ybbstaler Bio-Rind) mit Parmesan 
 A, C, G, O 

       Gemüse-Curry mit Mandeln-Gartenkräuter-Reis 
SOJA, VEGAN, GLUTENFREI 

 
 Mi: Erdäpfel-Fleischknödeln (Duroc-Schwein) auf Sauerkraut 

A, C, G 
          Penne mit Paradeiser-Spargelsoße und Rucolapesto  

A, C, G, O 
 

Do: Grillhendl (AMA Huber Landhendl) auf Djuvec-Reis (Gemüse-Ajvar-Reis) 
O 

       Gemüseschnitte (Waldviertler Bio-Erdäpfeln und Bio-Wurzelgemüse) mit Minze-Rahm 
A, G, O 

 
Fr: Szegediner Krautfleisch (Duroc Schwein) mit Waldviertler Salzerdäpfeln und Sauerrahm 

A, G, O 
       Waldviertler Bio-Erdäpfelschmarrn mit Gemüse und Frischkäse-Kräutercreme  

G 
 

Sa: In Rotweinsoße geschmorte Ybbstaler Bio-Rinderrippe mit Bio-Rosmarinerdäpfeln serviert  
A, G, O 

      Wiener Krautfleckerln mit Sauerrahm 
A, C, G 

 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Personal der Hochschule 9,90.- 

 mit „Mensa-Pickerl“ – 6,90.-   
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 


