
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
Mittagsteller 

KW  22/2026 
26.05.2026 – 29.05.2026 

11:30 – 14:30 
 
 
Mo: Geschlossen 
 

 
Di:  Überbackene Fleischpalatschinken (Ybbstaler Bio-Rind) mit Paradeisersoße 

 A, C, G, O 
       Gebratene Erdäpfellaibchen (Waldviertler Bio-Erdäpfeln) mit Grillgemüse, Paradeisersoße 
       und Sauerrahm 

C, G 
 

 Mi: Reis-Gemüse-Hühnerpfanne (AMA-Hubers-Landhendl) mit Gartenkräutern  
Soja 

       „Vitmins Sack“: Gemüse, Erdäpfeln, Gartenkräuter und Feta mit Olivenöl im Backpapier gegart,  
       dazu Jungzwiebel-Rahm 

G 
 

Do: Ybbstaler Bio-Rindsbraten in Senfrahmsoße geschmort, dazu Butterspätzle 
A, C, G, O 

         Polenta-Paradeiser-Nockerln auf Waldviertler Brennnesselsoße 
A, G, O 

 
Fr: Bauernsteak: Duroc-Schweinsschopfscheibe in Zwiebelsoße geschmort, 
      mit Waldviertler Bio-Erdäpfelgröstel serviert 

A, O 
       Gebratene Erdäpfel-Blattspinat-Frischkäsetascherln mit Minzerahm 

A, C, G 
 

Sa: Geschlossen 
 
 

 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Personal der Hochschule 9,90.- 

 mit „Mensa-Pickerl“ – 6,90.-   
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 


