
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
Mittagsteller 

KW  23/2026 
01.06.2026 – 06.06.2026 

11:30 – 14:30 
 

 
Mo: Gebratene Reis-Hühnerfleisch-Gemüsebällchen auf Kräutergemüse serviert 

C, G, O 
          Nudeln-Gemüsepfanne mit Blattspinat, Paradeiser, Grillgemüse und Rucolapesto  

A, C, G 
 

Di:  Wurst-Selchfleisch-Lauchfleckerln mit Schnittlauchrahm 
 A, C, G, O 

        Cury-Gemüse-Linsen mit Kräuterreis  
O 
 

 Mi: Krautfleischstrudel (Duroc-Schwein) mit Buttererdäpfeln und Sauerrahm 
A, G, O 

         Erdäpfel-Kräuterösti (Waldviertler Bio-Erdäpfeln, Fam. Böhm) auf Erbsen-Karottensoße 
A, G, O 

 
Do: Feiertag - Geschlossen 

 
          
Fr: „Vitmins Buchteln“ mit Fleisch (Duroc Schwein) und Kraut gefüllt, dazu Kräuterrahm  

A, G 
       Blattspinatschnitte „Florenz“ mit Feta und Grillparadeiser  

A, C, G 
 

Sa: Gegrillte Cevapcicci (Duroc-Schwein, Ybbstaler Bio-Rind) auf Ajvar-Reis mit Joghurtsoße  
G 

       Zucchini mit Safran-Reis gefüllt, mit Zitronensoße und gebr. Senfgurken serviert  
 

 
 
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Personal der Hochschule 9,90.- 

 mit „Mensa-Pickerl“ – 6,90.-   
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 

 
Wir wünschen guten Appetit! 

 


