
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  26/2026 

22.06.2025 – 27.06.2026 
11:30 – 14:30 

 
Mo: Sonnenwende- Montag – Fleischlos J 
 
      Provenzalische Nudeln-Gemüsepfanne mit Basilikumpesto und Parmesan 

A, C, G  
 

Di: Schweinrückenschnitten auf Letschogemüse mit Bio- Wedges serviert  
 O 

       Geröstete Knödeln mit Gemüse, Käse, Ei und Kräutern  
A, C, G 

 
Mi: Pulpetten (Fleischbällchen in Paradeisersoße geschmort Duroc-Schwein und Ybbstaler Bio-Rind)  

mit Waldviertler Bio-Stampferdäpfeln  
A, C, G, O 

       Karfiol und Fisolen mit Butterbrössel und Ei 
A, C, G 

 
Do: „Mährische Spatzen“ – Duroc Schweinsschopfstücke in Bier-Zwiebelsoße geschmort, dazu Butterreis   

O 
       Krautstrudel mit Paprikasoße und Sauerrahm 

A, C, G, O 
 

Fr:  Krautroulade mit Bio Ybbstaler-Rind und Duroc Schwein gefüllt, dazu Butterredäpfeln 
       und Paradeisersoße 

A, C, G, O 
     Waldviertler Bio-Erdäpfelscheiben mit Blattspinat, Paradeiser und Feta überbacken, dazu Kräuterrahm 

A,C,G 
Sa: Bio Ybbstaler Rindsrippe auf Waldviertler Bio- Erdäpfel- Gemüsegröstl mit Salbeibutter  

G 
     Gebratene Erdäpfel-Gemüselaibchen mit Jungzwiebelrahm  

G 
 
 
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,90.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
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