"vi'rmins

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 09/2026
23.02.2026 - 28.02.2026
11:30 - 14:30

Mo: ,Waldviertler Grostl“ mit: Knddeln, Geselchtem, Rauchspeck und Gemuse, dazu Schnittlauchrahm
ACG
Gebratene Brokkoli-Erdapfellaibchen mit Bio-Karottencreme (Demeter-Karotten- Fa. Reinsaat,

Waldviertel)
ACG

Di: Penne mit Bio-Rindfleisch-Gemisebolognese und Parmesan (Bio Rind- Hohenlehen Fleisch, Demeter
Gemuse — Fa. Rainsaat, Waldviertel)
ACG,O0
GemdUse-Linsen-Eintopf (Demeter GemUse-Fa. Rainsaat) mit Krduterreis
-VEGAN-

Mi: Rindsgulasch (Bio Rind- Hohenlehen Fleisch), dazu Bohmische Knédeln
A G
,Vitmins-Spatzle” mit GemUse, Krautern und Bio-Bergkase
ACG

Do: Huhnerfleisch—Reis-Gemiseballchen (AMA-Fa. Huber Landhendl) mit Zitronen-Oberssolie
ACG,O0
»Waldviertler GemuUsepfanne” (Demeter Gemuse — Fa.Reinsaat, Waldviertel) mit Erddpfeln, Feta und

Krauterrahm
G, ohne Feta-VEGAN

Fr: Schweinsbraten (Durok) mit DorrzwetschkensofRe, Krautsalat und Erdapfelknodel
ACGO0
Ofenerdapfelnscheiben mit Blattspinat, Paradeiser und Mozzarella Uberbacken, dazu Tsaziki
G

Sa: Gesottenes Bio-Rindfleisch (Hohenlehen Fleisch) mit Erdapfelschmarrn, Apfelkren, SchnittlauchsoRe
und Bio-Gemdse (Fa. Rainsaat)
GO
Kohl — Erdapfelstrudel im Blatterteig dazu PaprikasofSe und Dill-Sauerrahm
ACGO0

Mittagsteller 12,90.-
fir Studierende und Hochschulpersonal 9,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.-

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



