
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  47/2025 

17.11.2025 – 22.11.2025 
11:30 – 14:30 

 
 

Mo: Bio-Rindfleischlasagne mit Paradeisersoße 
A, C, G 

          Waldviertler Ofenerdäpfeln mit Grillgemüse, Basilikumpesto und Schnittlauchrahm 
A, G 

 
Di: Schweinsrückenschnitte (AMA) mit Paradeiser und Käse überbacken, dazu Reis und Champignon-
Kräutersoße 

A, C, G, O 
       Blattspinatschnitten „Florenz“ mit Grillgemüse-Ajvar serviert 

A, C, G 
 

Mi: Schweinsrahmgulasch (Duroc) mit Butterspätzle und Sauerrahm 
A, C, G, O 

        Wiener Krautfleckerl mit Sauerrahm 
A, C, G 

 
Do: Gebratene Reis-Fleisch-Bällchen (Duroc) auf Karotencreme mit gebr. Speckstreifen serviert 

--- 
       Erdäpfel-Gemüselaibchen mit Paradeiser-Bergkäsesoße überbacken  

C, G 
 
Fr: Bauerneintopf mit: Bio-Rind, Duroc, Gemüse, Schwammerln, Erdäpfeln in Rotweinsoße geschmort  

A, O 
      Nudeln-Gemüseauflauf mit Paradeiser und Mozzarella überbacken, dazu Minze-Rahm 

A, C, G 
 

Sa: Chili con Carne (Bio -Rind) mit Dinkelbaguette  
A, C, G 

       Dinkelreis „Pomodoro“ mit Grillgemüse und Blattspinat 
A - vegan 

 
 
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,90.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 


