
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  48/2025 

24.11.2025 – 29.11.2025 
11:30 – 14:30 

 
 

Mo: Gekochtes Bio-Rindfleisch mit Bio-Erdäpfelrösti, Schnittlauchsoße und Apfelkren 
A,  G, O 

          Süßkartoffelscheiben mit Grillgemüse und Mozzarella überbacken  
 G 
 

Di: Pulled Pork (Duroc) mit Gemüsereis und Kräuterjoghurt  
G, O 

       Gebratene Polenta-Kräuterbällchen auf Champignon-Rahmsoße  
A, C, G 

 
Mi: Paprikahuhn (AMA) mit Butterspätzle 

A, C, G, O 
        Paradeiser-Mozzarellaknödeln auf Grillgemüse mit Basilikumpesto 

A, C, G 
 

Do: Reisfleisch (Duroc Schwein) mit Paradeisersoße 
A, G, O 

       Gemüselasagne mit Paradeisersoße 
A, C, G, O 

 
Fr: Spaghetti mit Bio-Rindfleischsoße und Parmesan 

A, O 
      Gebratene Erdäpfel-Frischkäse-Kräuterbällchen auf Kürbiscreme  

C, G 
 

Sa: Ofenfrischer Schweinsbraten mit Krautsalat und Serviettenknödeln 
A, C, G 

       Reis-Gemüsepfanne mit Schmelzparadeiser, pikant gewürzt  
--- vegan 

 
 
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,90.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 


