
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  49/2025 

01.12.2025 – 06.12.2025 
11:30 – 14:30 

 
 
 

Mo: Bauernsteak – Schweineschopfscheibe (Duroc) in Zwiebelsoße geschmort, mit Bio-Braterdäpfeln  
A, G, O 

          Gemüse-Nudelauflauf mit Paradeisersoße 
 A, C, G, O 

 
Di: Hühner-Gemüse-Kräuterragout (AMA-Huhn) auf Butter-Penne serviert  

G, O 
       Chili sin Carne mit Mais, Bohnen, Bio-Erdäpfeln und Dinkelbaguette  

A, G, O 
 

Mi: Gegrillte faschierte Laibchen (AMA-Schwein, Bio-Rind) mit Erdäpfelpüree  
A, C, G, O 

        Blattspinatknödeln auf Letschogemüse mit brauner Butter 
A, C, G 

 
Do: Schweinsrückenschnitten (AMA) in Kräutersoße geschmorrt, dazu Butterreis 

A, G, O 
       Spaghetti mit Gemüsebolognese und Parmesan 

A, C, G, O 
 
Fr: Rosmarinhuhn (AMA) auf Gemüse-Erdäpfelgröstl serviert 

--- 
      Provenzalische Nudeln-Gemüsepfanne mit Ruccolapesto 

A, C, G 
 

Sa: Gesottenes Bio-Rindfleisch mit Bio-Erdäpfelschmarrn, Bouillongemüse und Apfelkren 
E 

       Wiener Krautfleckerl mit Sauerrahm 
A, C, G 

 
 
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,90.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 


