"vi'rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 51/2025

15.12.2025 - 20.2025
11:30-14:30
Mo: Duroc-Schweinsbraten mit Apfel-Rotkraut und Serviettenknodeln
ACG
Gebratene Bio-Erdapfellaibchen mit Pesto-Gemiise und Schnittlauchrahm
ACG

Di: Hihnerfleischlasagne mit Paradeisersolie
ACGO0
Polenta-Blattspinatnockerln auf Gemuse-Rieslingragout
ACGO0

Mi: Bio-Rindsbraten (Hohenlehen Rind) in SenfrahmsoRe geschmort, dazu Butterspatzle
ACG O M
Erdapfeln-Gemuseschnitte mit Paradeiser und Kase Gberbacken, dazu Krauterrahm
G

Do: Gegrillte Faschierte Laibchen (Durok Schwein) mit Erdapfelplree
G, M
Krautstrudel mit PaprikasoRe, Bio-Buttererdapfeln und Sauerrahm
ACGO0

Fr: Gesottenes Bio-Rindfleisch mit Bio-Erdapfelschmarrn, Bouliongemse, Schnittlauchsolle und

Apfelkren
@)

Spaghetti mit GemUsebolognese und Parmesan
ACG

Sa: Erdapfel-Fleischknodeln (Durok-Schwein) auf Sauerkraut mit Bratensaft
ACG,O0
Vitmins-Spatzle mit: GrillgemUse, Krautern und Bergkase
ACG
Mittagsteller 12,90.-
fur Studierende und Hochschulpersonal 9,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.-

Wir wiinschen guten Appetit!
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Frohe Weihnachten und einen guten Rutsch ins Neue Jahr
wiinschen
Artur und das Vitmins-Team

...wir sind ab 07.01.2026 wieder fiir Sie da...

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



