
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  51/2025 

15.12.2025 – 20.2025 
11:30 – 14:30 

Mo: Duroc-Schweinsbraten mit Apfel-Rotkraut und Serviettenknödeln 
A, C, G 

        Gebratene Bio-Erdäpfellaibchen mit Pesto-Gemüse und Schnittlauchrahm 
A, C, G 

 
Di: Hühnerfleischlasagne mit Paradeisersoße 

A, C, G, O 
       Polenta-Blattspinatnockerln auf Gemüse-Rieslingragout  

A, C, G, O 
 

Mi: Bio-Rindsbraten (Hohenlehen Rind) in Senfrahmsoße geschmort, dazu Butterspätzle 
A, C, G, O, M 

        Erdäpfeln-Gemüseschnitte mit Paradeiser und Käse überbacken, dazu Kräuterrahm 
 G 
 

Do: Gegrillte Faschierte Laibchen (Durok Schwein) mit Erdäpfelpüree 
 G, M 

       Krautstrudel mit Paprikasoße, Bio-Buttererdäpfeln und Sauerrahm 
A, C, G, O 

 
Fr: Gesottenes Bio-Rindfleisch mit Bio-Erdäpfelschmarrn, Bouliongemüse, Schnittlauchsoße und      
Apfelkren  

O 
      Spaghetti mit Gemüsebolognese und Parmesan  

A, C, G 
 

Sa: Erdäpfel-Fleischknödeln (Durok-Schwein) auf Sauerkraut mit Bratensaft  
A, C, G, O 

      Vitmins-Spätzle mit: Grillgemüse, Kräutern und Bergkäse 
A, C, G 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,90.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
****************************************** 

Frohe Weihnachten und einen guten Rutsch ins Neue Jahr 
wünschen 

Artur und das Vitmins-Team 
 

…wir sind ab 07.01.2026 wieder für Sie da… 


