
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
 

Mittagsteller 
KW  02/2026 

07.01.2025 – 10.01.2025 
11:30 – 14:30 

 
 

 
 

Mi: Überbackene Selchfleischfleckerl (AMA) mit Kräuterrahm  
A, C, G 

        Pradeiser-Mozzarellaknödeln auf Grillgemüse mit Basilikumpesto serviert  
 A, C, G 

 
Do: Gegr. Kräuterhuhn (AMA) mit Erdäpfel-Gemüsegröstl und Apfel-Preiselbeeren Relish 

 O 
       Krautstrudel mit Paprikasoße, dazu Stampferdäpfeln und Sauerrahm 

A, C, G, O 
 
Fr: Gekochtes Bio-Rindfleisch mit Krensoße und Petersilienerdäpfeln  

A, G, O 
      Nudel-Gemüseauflauf mit Käse, dazu Kräuterrahm  

A, C, G 
 

Sa: Mostbraten (Durok-Schwein) mit warmen Apfel-Krautsalat und Erdäpfelknödeln 
A, C, G, O 

      Gemüse-Linsen mit Serviettenknödel  
A, C, G 

 
 
 
 
 

Mittagsteller 12,90.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,90.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 


