"vi'rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 03/2026
12.01.2026 - 17.01.2026
11:30 - 14:30

Mo: Faschierte Fleischlaibchen (Bio-Rind, AMA-Schwein) in Krautersofle mit Gemdisereis serviert
A GO0
Linsen-Gemiiselasagne mit Paradeisersolie
ACG,O0

Di: Grenadiermarsch mit: Knddeln, Nudeln, Geselchtem, Erdapfeln und Krauter, dazu Schnittlauchrahm
A G
Waldviertler — Dinkel-GemUserisotto mit Ruccolapesto und Parmesan
A GO0

Mi: Schweinsrahmgulasch mit Butterspatzle und Sauerrahm
A GO0
Gemduseschnitten mit: Erddpfeln, Melanzani, Zucchini, Paradeiser und Feta
G

Do: Pulled Pork (Durok) auf Butterreis serviert, dazu Krauterjoghurt

G
Penne Arrabiata mit Parmesan

ACG,O0O

Fr: Gemusehuhn- Hihnerkeule (AMA-Landhendl) mit GemUse gebraten, dazu Rosmarinerdapfeln

Uberbackene Blattspinatpalatschinken, dazu Grillparadeiser und Minzerahm
ACG

Sa: Faschierter Braten (Bio-Rind, AMA-Schwein) mit Erdapfelplree
ACGO0
Provenzalische Nudel-Gemisepfanne mit Krautern und Parmesan
ACG

Mittagsteller 12,90.-
fir Studierende und Hochschulpersonal 9,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.-

Wir wiinschen guten Appetit!

Lieber Gast!
Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



