"vi'rminS

im Einklang mit der Natur

Mittagsteller

KW 05/2026
26.01.2026 - 31.01.2026
11:30 - 14:30

Mo: Rehragout mit Wurzelgemse in HagebuttensolSe geschmort, dazu Serviettenknddeln
ACGO0
Linsen-Gemiselasagne mit ParadeisersofRe und Petersilien-Pesto
ACGO0

Di: Spaghetti mit Bio-Bolognese (Bio-Rindfleisch) und Parmesan
ACGO0
Gemise-Erdapfelauflauf mit Krauterrahm
ACG

Mi: Schweinsrickenschnitten (AMA) mit Paradeiser und Kase Uberbacken, dazu Reis und Krautersof3e

A G0
Vegane Asia — Pfanne mit Wok-Gemdse und Reis
ACGO0

Do: Gyros (Durok Schwein) mit Dinkelreis-GemUserisotto und Krauterjoghurt
A G0
Waldviertler Bio-Dinkelreis-Gemiise-Paradeiserrisotto mit Basilikumpesto
A G

Fr: Ofenfrischer Kimmelbraten (AMA) mit Erdapfelknddel und warmen Krautsalat
ACGO0
Vegetarische Kohlroulade mit Erddapfeln-Dinkelfiille in ParadeisersofRe gediinstet
ACG

Sa: Paprikahendl| mit Butterspatzle und Sauerrahm
ACGO0
Erdapfel-Brokkolilaibchen mit Karottencreme serviert
ACG

Liebe Gaste
von 02.02.2026 bis 19.02.2026

machen wir Ferien
I11'ab 20.02.2026 kochen wir wieder fur Sie 11!

Mittagsteller 12,90.-
fur Studierende und Hochschulpersonal 9,90.-
mit Blattsalat und Dressing + 1,00.-

Wir wiinschen guten Appetit!
Lieber Gast!

Informationen Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslésen
kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeiterinnen!



