
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
Mittagsteller 

KW  24/2025 
9.06.2025 – 14.06.2025 

11:30 – 14:30 
 
 

Mo: Feiertag - geschlossen 
 

        
 

Di: Kräuter-Penne mit Bio-Rindfleischsoße und Grana Padano 
A, C, G 

      Blattspinatknödeln auf Letschogemüse mit Mandeln-Rucola-Pesto 
A, C, G, O 

 
Mi: Hühner-Erdäpfeln-Gemüselaibchen (AMA-Huhn) mit Grillparadeiser und Kräuterrahm 

A, C, G 
       Gemüse – Nudeln – Mozzarellaauflauf mit Paradeisersoße 

A, C, G 
 

Do: „Bratl Lasagne“ (Duroc Schwein) mit Paprikakraut   
A, C, G 

         Gebratene Polenta-Brennnessel-Giersch-Nockerl mit Karotten-Apfelcreme 
C, M 

 
Fr: Reisfleischstrudel (AMA-Schwein) mit Paprikasoße und Sauerrahm 

A, C, G, O 
      Wiener Krautfleckerl mit Sauerrahm 

A, C, G 
 

Sa: Burgunder Rindsbraten (Bio – Rindfleisch) mit Butterspätzle 
A, C, G, O 

       Gemüse-Grillteller mit Feta, Oliven und Kaperndipp 
A, C, G 

       
 
 

Mittagsteller 11,80.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,80.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 


