
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

 
Mittagsteller 

KW  25/2025 
16.06.2025 – 21.06.2025 

11:30 – 14:30 
 
 

Mo: Bio-Rindsbraten in Burgundersoße geschmort, dazu Butterspätzle 
A, C, G, O 

        Buchweizen-Rote Rüben Laibchen mit Letscho-Gemüse - vegan 
O 
 

Di: Grenadiermarsch mit: Nudeln, Erdäpfeln, Wurst, Fleisch (AMA-Wurst, Duroc Schwein) und Gemüse 
A, C, G 

      „Vitmins Käsespätzle“ mit Gemüse, Kräuter und Bergkäse 
A, C, G 

 
Mi: Chili con Carne (Bio-Rindfleisch) mit Dinkelbaguette  

A, O 
       Gemüselaibchen auf Karotten und Karfiolcreme 

A, C, G 
 

Do: Feiertag - Geschlossen 
 

          
 

Fr: Rosmarinhuhn auf Heurige -Gemüsegröstl, dazu Apfel-Preiselbeeren Relish 
A, C, G, O 

      Heurige – Gemüsegröstl mit Feta überbacken, dazu Jungzwiebelrahm 
A, C, G 

 
Sa: Gekochtes Bio-Rindfleisch in Krennsoße serviert, dazu heurige Dillerdäpfeln 

A, G, O 
      Gebratene Polentanockerln auf Spargel-Gemüse-Brennnesselsoße  

A, G, O 
(Am Samstag haben wir von 11:30 bis 14:30 geöffnet) 

 
 

Mittagsteller 11,80.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,80.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 

 


