
 
im Einklang mit der Natur 

 

 
Lieber Gast! 

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen 
können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren MitarbeiterInnen! 

Mittagsteller 
KW  35/2025 

25.08.2025 – 30.08.2025 
11:30 – 14:30 

 
Mo: Spaghetti mit Bio-Rindfleisch-Bolognese und Parmesan 

A, C, G, O 
      Blattspinatschnitten mit Kräuterrahm und Grillparadeiser 

A, C, G, O 
 

Di: Gedünstete Faschierte Laibchen (Bio-Rind, AMA -Schwein) mit Erdäpfel-Erbsenpüree  
A, C, G, O 

       Vegetarische „Asia Pfanne“ mit Gemüse, Reis, Soja und Kräutern 
--- 

 
Mi: Wurst-Schinkenfleckerln mit Käse überbacken, dazu Schnittlauchrahm 

A, C, G 
       Erdäpfel-Lauchstrudel mit Kräutersoße 

A, C, G 
 

Do: Hühnerfleisch-Gemüseintopf (AMA) mit Reis 
A, G, O 

      Bio-Dinkelreisrisotto mit Grillgemüse und Pesto 
A, O 

 
Fr: Penne mit provenzalischer Hühner-Gemüse-Kräutersoße (AMA-Huhn) 

 
       Paradeiser-Mozzarellaknödeln auf Grillgemüse mit Basilikumpesto 

A, C, G 
 

Sa: Bio-Rindsbraten (Hohenlehen Bio-Rind) in Krauter-Steinpilzsoße, dazu Butterspätzle 
A, C, G 

      Gemüse-Nudelauflauf mit Kräuterrahm 
A, C, G 

       
 
 

Mittagsteller 11,80.- 
für Studierende und Hochschulpersonal 9,80.- 

mit Blattsalat und Dressing + 1,00.- 
 

Wir wünschen guten Appetit! 
 
 


